Cluny

BOURGOGNE

Les restaurants de Cluny et du Clunisois




Jours d'ouverture | EMONIT I MARDI | MERGREDI| JEUDI | VENDREDI | 1 SAMEDI | DIMANCHE

(sous réserve de modifications) MIDI  SOIR |MIDI  SOIR |[MIDI  SOIR |MIDI  SOIR [MIDI  SOIR |MIDI  SOIR [MIDI  SOIR
@ Brasserie du Nord v | v/ |/ K4 v |/ v |V |/ v
@ Brasserie Café de Paris 4 4 v 4 v v
@ La Nation v v |V v |V v |V v |V v |V v | v v
@ Le cloitre v v | v v |V v |V v |V v |V v | v v
® Le Comptoir v v | v/ v |V v v v |V vV |V v v v
® Auberge du Cheval blanc v v |V v |V v |V v |V v | v v
@ La Locanda |/ 4 v |V v | v
@® La Petite Auberge v v 4 v K4 K4 | v v
©® Le Forum v |V v | v/ |/ v |V v
‘ Francesca v v v v v v v v v v
@ Hétel-restaurant de I'Abbaye | ¥ |V v v |V 4 v v
® chez Louisette v 4 v v v
® Le Pain sur la Table v v v v v
@ La Table d'Héloise v | v v | v v |V v | v v
@ Aoki Le Comptoir v v |V v | v v | v
@® Le Potin Gourmand v v v v |V v v
@ Auberge du Lac Consultez[le site internet
® La Place v v v |/ v v v v |V v v v
® Le Marronnier v v v 4
@ L'Embellie v v v v | v v |V v | v
@ La Table de Chapaize v v |V v | v v | v v | v
® Le saint-Cyr v v v |V v |V v |V v | v

' En saison (avril/mai & aodt)



Les Restaurants de Cluny

Brasserie
@ Brasserie du Nord
@ Brasserie Café de Paris

Cuisine traditionnelle
@ La Nation

@ Le Cloitre

® Le Comptoir

©® Auberge du Cheval blanc

Pizzeria / Spécialités italiennes
@ La Locanda

@ La Petite Auberge

© Le Forum

@ Francesca

Restaurant - Bar a tapas
@ Hotel-restaurant de l'abbaye

Pelile restauration
@ cChez Louisette

Végétarien et bio

@ Le Pain sur la Table
Cuisine d'auteur -
SCl'nl—g‘dStl'()n()mquC
@ La Table d'Héloise

@ Aoki Le Comptoir

@ Le Potin Gourmand
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Brasserie
)
B raS S erl e u \- O r Ouvert tous les jours de 7h & minuit.
Fermeture annuelle de mi-décembre & mi-janvier.
Place de I'Abbaye 3 salles - 50 couverts + terrasse

71250 Cluny
Tél.: 03855909 96

brasseriedunordclun mail.com . e L .
yeg La Brasserie du Nord bénéficie d'un emplacement privilégié face a I'abbaye.

Sa grande terrasse permet de profiter de cette vue.

Bar, brasserie, restaurant.

P &\ ? - Spécialités culinaires : spécialités bourguignonnes, cuisine traditionnelle.
HTA

| il T -
© Brasserie du Nord © Tatjana Fekkers © Etienne Ramousse Images © Etienne Ramousse Images



Brasserie
° e ° . 4 . .
Ouvert le lundi, mardi, mercredi et vendredi de 6h30 a Ih.
@ Brasscrie Café de Paris R
Fermé le jeudi.
1, Place du Commerce Platdujour:12€ 1salle (58 couverts) + terrasse

71250 Cluny
Tél.: 0385592140 Le Café de Paris Bar-Brasserie est situé aux portes du centre ville historique
0670083652@orange.fr de Cluny, proche de I'église romane St-Marcel (XI° sigcle)..
brasserieducafedeparis.fr

Disposant d'une agréable terrasse ombragée et d'un intérieur entierement
o rénoveé, le Café de Paris vous propose, uniqguement le midi, un service de

restauration et un accueil de qualité.

P N Y Venez découvrir sa carte et ses menus de saison, autant de suggestions
pour vous offrir une gastronomie variée dans un cadre chaleureux.

Réservation possible sur notre site internet.

o x = —
© Café de Paris © Café de Paris © Café de Paris © Café de Paris



Cuisine traditionnelle
[ ]
‘ L a l < atl O n Ouvert tous les jours de 8h a minuit.

Fermeture annuelle de mi-décembre a mi-janvier.

Menu26€a31€ 2 salles - 75 couverts + 80 terrasse

Bar, brasserie, restaurant.
Service en terrasse, établissement climatisé.
Cuisine élégante.

21, Rue Lamartine

71250 Cluny

Tél.: 03 8559 05 45
lanationcluny@gmail.com

Spécialités culinaires : spécialités régionales, viande charolaise.
Vins locaux.

© La Nation © Kenromp © Cacholas © La Nation



Cuisine traditionnelle
I A
Hiver : ouvert tous les jours de 9h & 15h et le samedi et dimanche de 8h30 ¢ 18h.
. e C 1 O l tre Eté: ouvert tous les jours de 9h & 23h.

Fermeture un soir de la semaine (cf. QR Code)

16, Rue Municipale WG Clullfe 0ot 2 salles - 60 couverts + terrasse

71250 Cluny
Tél..03 85590017 Une restauration privilégiant les produits régionaux de qualité en toute simplicité
tombouly71@gmoi|.com avec une touche d'originalité, voild le but de notre cuisine.

Situé en plein coeur de Cluny, & proximité immédiate des sites touristiques.

Bar avec boissons chaudes, jus d'agrumes pressés, bieres bouteilles ou pressions et
vin au verre.

© Le Cloitre © Le Cloitre



Cuisine régionale et cuisine du monde

Du 1*"mai au 31 aodt ouvert tous les jours.

[ ]
‘ I e C O I l l tOlr Du e septembre au 30 avril : ouvert tous les jours sauf le mardi
10h a 15h - 18h a 22h.

- S . Du I°" juillet au 25 aodt ouvert tous les jours de 9h00 & 23h
Midi:12€ & 25 € - Plat du jour: 13 €

. . : ‘ sans interruption.
8, Rue Filaterie Soiretwe:16 € 28 €
71250 Cluny Menu du soir: 23 et 37 €

Tél.: 03 85 36 78 56

1 salle - 28 couverts + 10 en terrasse

Au coeur de Cluny, sous les arches.

lecomptoir.7l@gmail.com Découvrez une expérience culinaire unique alliant cuisine régionale et cuisine du monde,

WWW.IecomptoircIuny.fr élaborée avec des produits locaux et faits maison. Notre équipe souriante et agréable se fera un
plaisir de vous accueillir et de vous faire découvrir la cuisine soignée de notre Chef. Vous pourrez

o savourer des spécialités bourguignonnes, telles que notre célebre foie gras maison et notre

boeuf bourguignon, réputé pour sa richesse de saveurs. Pour une touche d'exotisme, laissez-
vous tenter par notre Poké bowl au saumon, riz aux crevettes savoureux et raffiné.

En été, profitez de notre terrasse ombragée pour déguster une délicieuse salade composée
de produits frais, & I'abri du soleil.

?g&;“l‘éegﬂ%ghei ?2,;7- . En hiver, notre salle conviviale vous offre un cadre chaleureux pour apprécier votre repas.
ot qodt ] Juite Ne manquez pas Nos soirées concert, qui se tiennent une fois par mois, pour agrémenter
service & emporter midi et soir vos QTners dune f]_mbionce festive et musicoleﬂ. Pour cet ete, NOUS VOUs proposons une carte
dédiée pour le déjeuner et une autre pour le diner, afin de satisfaire toutes vos envies.

RESTAURANT

© Le Comptoir © Le Comptoir © Le Comptoir



Cuisine traditionnelle

‘ AUberge du Cheval blanc Ouvert tous les jours (sauf mercredi soir) de 8h & Ih.

Bar ouvert toute la journée.

1, Rue Porte de Mdcon

71250 Cluny Menu bourguignon : 42 € 3 salles - 160 couverts + terrasse 20 couverts
Tél.: 0385590113

chevalblanc.auberge@orange.fr A lentrée de Cluny, Auberge du Cheval Blanc, une maison traditionnelle,

conserve son charme avec ses murs en pierre, boiseries et fresque murale.

Avec différents menus, la cuisine plonge dans les racines bourguignonnes

et met en avant les classiques, comme les escargots, les oeufs en meurette

ou encore l'entrecote charolaise. Pour prolonger I'expérience, vous pouvez

,H E ? T %\'t* aussi venir pousser la chansonnette lors des soirées karaoké organisées
régulierement.

N &

Spécialités culinaires : ceufs pochés en meurette, escargots de Bourgogne,
boeuf bourguignon, viande charolaise.

© OT Cluny © 0T Cluny © L Picarles © CH. Sananes



Restaurant italien & épicerie fine italienne
I a I O C and a Mercredi 19h-20h30.
Jeudl, vendredi et samedi 12h-13h30 / 19h-20h30.
Dimanche 12h30-13h30.
Entrée & partir de 8€ - Plat a partir de 17€
8, Rue de la République Dessert a partir de 6,50€ 20 couverts avec terrasse

71250 Cluny Tout vient de 'amour de la gastronomie, de la bonne cuisine, des bons produits, des bons

Tél. : 03 45 47 85 86 vins. De I'envie de changer de vie, quitter le rythme effréné de la ville, Rome, pour retrouver
une dimension plus humaine et partager nos passions.

06 03 30 3146 . Un tout petit local & Cluny (8 places en hiver, 20 avec les beaux jours) rempli de couleurs,

lalocandacluny@gmail.com parfums et saveurs, & la fois épicerie et restaurant ol les clients ne sont pas des clients

mais des amis.

Un petit restaurant ot vous pourrez apprécier les saveurs de la cuisine traditionnelle italienne
& partir de produits de qualité, bio, artisanaux. Un vrai voyage en Italie ou nous serons heureux
de partager avec vous l'histoire et la culture de notre beau pays.

Menu de la tradition italienne & I'ardoise qui peut changer presque tous les jours suivant les produits frais du

La réservation est souhaitée marché du samedii ou les disponibilités de nos amis producteurs du Clunisois.

(nous sommes contre le Retrouvez nos gnocchi au gorgonzolo, tagliolini fait maison a la truffe, notre tiramisu classique bio
gaspillage alimentaire) et léger comme un nuage, notre cassata sicilienne revisitée, le linguine a la vénitienne, le vitello tonnato
conseillée (le restaurant est et beaucoup d‘autres recettes de nos mamies. Les végétariens sont bienvenus et trouverons toujours
petit). des plats gourmands. Merci de nous prévenir en cas dallergies et/ou intolérances.

© Max Pommier ©Llalocanda © La Locanda © La Locanda © La Locanda



Pizzeria & viande charolaise
[ J
‘ I a Pe tlte AUb e rge Ouvert tous les jours pour le déjeuner de 12h a 14h
et pour le diner du jeudi au dimanche de 19h & 22h.
18, Place du Commerce 1salle - 55 couverts + terrasse

71250 Cluny

Tél.: 03 8559 02 96 A la carte, des pizzas, sur place ou & emporter, avec les classiques, mais aussi d'autres
plus originales comme la créole, 'andalouse, celle aux escargots, avec du lard fumé et
de la mozzarella ou la franc-comtoise avec saucisse de Morteau, pommes de terre et
cancoillotte pour un clin d'ceil & la Franche-Comté voisine. Et méme une végétarienne !
Viandes charolaises d la carte.

Un menu du jour tres raisonnable qui change quotidiennement permettant de venir souvent !
La terrasse apporte cette touche agréable aux beaux jours pour déjeuner dehors ou diner
durant les soirées estivales.

© Max Pommier © La Petite Auberge © La Petite Auberge © La Petite Auberge © La Petite Auberge



Pizzeria & spécialités italiennes
Ouvert du mardi soir au samedi soir.
‘ I i e FO ru I I I De 12h & 13h30 les midis a partir du mercredi.

De 19h a 2ih les soirs a partir du mardi.
21h30 pour le vendredi et le samedi.

Pont de la levée Pizza G partir de 950 € 2 salles (40 couverts chacune) + terrasse (80 couverts)

7]’250 Cluny Niché dans un grand jardin fleuri, Le Forum vous emmene en ltalie. Installez-vous en
Tél.: 0385593173 terrasse dans un cadre champétre ou en salle dans une maison en pierre et goQtez aux
leforu m7l@ora nge.fr délicieuses pizzas, pdtes et salades de la maison.

leforumcluny.fr Les spécialités du chef :

P — La speck, pizza cuite a la poéle et la tartuffo recouverte de creme de truffes, pavé de veau et ses pates a
o Q (%\ E “ &« la créme de truffe, osso bucco ou arancini vous raviront les papilles....

o N Coté pates, les spaghettis et lasagnes s‘accompagnent de sauce bolognaise, de jambon cru de
Parme, de légumes ou de sauce carbonara.
Les produits d'ltalie sont bien présents dans la majeure partie des plats, salades et tartines chaudes.
LE DISTRIFORUM (notre Et!es bgmbins ne sont pas oubliés bien sar. ' . . .
Cété vin, Le Forum propose toute une gamme de vins frangais essentiellement bourguignons et
maconnais et plusieurs vins italiens tous sélectionnés avec soin.
En dessert, la maison propose des glaces, des desserts maison comme le tiramisu, la panna cotta,
le gratin de pommes et le gratin de bananes. Un vrai délice dans un cadre enchanteur.

QUALITE
TOURISME

ancv

distributeur a pizzas
fraiches) est en activité, il
est situé 22, Rue Porte de
Paris pres de l'arrét de bus.

© Le Forum © Le Forum 7 7 © Le Forum © Le Forum - © Le Forum



Pizzeria et cuisine italienne
‘ Fran C e S C a Ouvert du mardi midi au samedi soir
de 12h a 14h15 et de 18h30 a 2IhI5.

24, Rue Merciere 1salle - 55 couverts + terrasse

71250 Cluny
Tél.: 03 8550 22 47 Restaurant situé & deux pas de I'abbaye qui propose de vraies pizzas italiennes.

contact@francescacluny.fr
francescacluny.fr

0@

Dans une ambiance familiale (terrasse disponible 'été), venez déguster une cuisine faite
maison (lasagne, pizza, tiramisu) et un grand choix de pizzas sur place et & emporter.

ancv

© Francesca

© Francesca © Nuria Borras



'abb
. Re Staurant de l a aye Le restaurant est ouvercgée/ﬂ:jclljadue\ggi’ﬁjfz

Le soir, bar lounge tapas sauf mardi et mercredi.

N
Bar a tapas et ol 25 ¢
Entrée / plat ou plat / dessert : 18 € 2 salles - 30 couverts + terrasse

14 ter, Avenue Charles de Gaulle Bienvenue dans notre hétel-restaurant tapas et bar lounge, un lieu ol chaque détail est

71250 Cluny pensé pour vous offrir une parenthese hors du temps.

TélL.: 038559114 Pour une pause gourmande le midi en semaine, le chef prépare un menu fait maison

contact@hotelrestaurantabbaye-cluny.fr avec plusieurs choix d’entrées, de plats et de desserts, incluant une option végétarienne.

hotelrestaurontobboye—cluny.fr Le soir, laissez-vous embarquer par nos tapas inspirées des saveurs du monde, chaque
= bouchée est une invitation a I'évasion. Pour sublimer votre expérience, notre carte des

o vins a été soigneusement présélectionnée, mélant grands classiques et découvertes

h audacieuses, avec des tarifs doux pour que le plaisir reste accessible & tous.
E ;'-: 1 E P & ‘?’ Notre ambiance chaleureuse et cosy-chic vous enveloppe dés votre arrivée.
' ";El-'é

Chez nous, chaque visite est une promesse d’émotions authentiques, d'instants
gourmands et de souvenirs a partager. Que vous veniez pour célébrer, vous détendre ou
simplement explorer de nouvelles saveurs, Clara et son équipe vous accueillent avec le
E r sourire et une attention particuliere pour que votre moment soit inoubliable.

N,
32

" © Hotel de labbaye . © Hotel de l'abbaye © Hotel de labbaye

© Hotel de l'abbaye



Glacier - pelite restauration
. Horaires d'hiver : du mercredi au samedi de 11h - 18h (service en continu)
e Z OUI S e e Horaires d'été : mardi & dimanche de 14h - 19h (service en continu)
11, rue de I'abbatiale Plat du jour 12 € 1salle - 25 couverts + terrasse

71250 Cluny

Tél.: 0610 78 44 83 Chez Louisette est un glacier-salon de thé idéalement placé au cceur du centre
historique de Cluny. Au détour de vos déambulations, vous découvrirez ce
charmant petit café a I'écart du tumulte, niché au pied des majestueuses portes
dhonneur.

Lola, sa propriétaire, vous propose une petite restauration simple mais soignée :
délicieuses glaces artisanales, gaufres sucrées mais aussi salées |, boissons
fraiches originales faites maison, et une grande variété de boissons chaudes.

Et I'hiver des petits plats frais, mitonnés, plutdt orientés cuisine du monde.
Sachant que Louisette fait de son mieux pour avoir toujours des alternatives

végétariennes et vegan-friendly.

© Chez Louisette

© Chez Louisette © Chez Louisette © Chez Louisette




Végélarien & bio

@® Lc Pain sur la Table

Samedi fermeture a 18h.

1, Pont de |'thng Formule entrée plat dessert: 23 € .
Plat a partirde 14 € 2 salles - 50 couverts - terrasse - traiteur
71250 Cluny

Tél.: 03 8559 24 50
lepainsurlatable@orange.fr

) Boulangerie bio et restauration nature privilégiant les approvisionnements
www.lepainsurlatable.fr

locaux et biologiques. Traiteur sur commmande. Terrasse au bord de la Grosne.

Spécialités culinaires : petits-déjeuner, jus de fruits et Iégumes frais, menu a
&\ I'ardoise d’'une cuisine classique et métissée, un plat végétarien tous les jours.
s

© Le Pain sur la Table

© Le Pain sur la Table © Le Pain sur la Table



Cuisine d'auteur et semi-gastronomique
/
) o Restaurant ouvert mardi soir, mercredi, jeud|, vendredi, samedi midi et soir.
a a e e Ol S e Fermé dimanche, lundi et mardi midi.
Horaires déjeuner : 12h15 — 13h45. Horaires diner: 19h30 — 20h45
7, Route de Macon Menude 45€a62€ 2 salles - 80 couverts

71250 Cluny

P Restaurant situé ¢ Cluny depuis de nombreuses années, I'Hostellerie d'Héloise
Tél.: 03 85 59 05 65 L

vous invite d succomber aux plaisirs de la gastronomie dans ses deux salles de

contact@hostelleriedheloise.com restaurant : la véranda située au bord de I'eay, la salle & manger plus intimiste.

www.hostelleriedheloise.com Le restaurant vous propose une cuisine créative et raffinée des produits de

== saison en alliant simplicité et générosité dans une ambiance conviviale, cuisine

o & découvrir accompagnée d'un large choix de vins des différentes régions de
France.

E Pour satisfaire toutes les envies, une sélection de vins est servie au verre et en
carafe de 50cl ; sélection qui change régulierement.
Convividlité et plaisir des papilles sont les maitres-mots de ce restaurant semi-
. gastronomique clunisois et toute I'équipe est ravie et mobilisée pour vous accueillir.
E_ui-b &E N o Y

Hotel sur place.

[=] logis

HOTELS

© C. Bellevrat © C. Bellevrat 7 © C. Bellevrat © C. Bellevrat ) © C. Bellevrat




. . Cuisine d'auteur - semi-gastronomique
‘ A Ol<1 L e C Omp t O 1 r Ouvert les midis du mercredi au vendredi de 12h & 14h,

1 bis, Rue du Merle

71250 Cluny

Tél.: 03 8550 8185
aoki.lecomptoir@gmail.com
www.aoki-restaurant.fr

© N. Fonck

pour le diner, du mercredi au vendredi de 19h30 & 21h
et le samedi en continu de 12h & 16h.

Déjeuner du mercredi au vendredi: 28 €

Diner en 5 séquences du mardi au vendredi: 54 €
Formule retour du marché (samedi) :6 € a12 € Tables 16 couverts -Terrasse 16 couverts

Comptoir 16 couverts

Un grand comptoir, dévorer, déguster des produits locaux, boissons vivantes et
bonne humeur.

Une ambiance chaleureuse et décontractée, des assiettes et une scénographie
soignées. Une incitation au voyage et au partage.

Par la cheffe Akané MONAVON.

DEJEUNER. Entrée/plat/dessert 28€. Réservation conseillée.

DINER. Menu “Omakase” carte blanche au comptoir & partir de 54€.
Réservation requise.

SAMEDI Service en continu. Retour de marché. Petites assiettes de 6€ O 12€.
Sans réservation.

© N. Fonck © N. Fonck © N. Fonck © Aoki Le Comptoir



A t ’ I I A t l & S Cuisine d'auteur - semi-gastronomique
r O e p a Ouvert tous les soirs du mardi au dimanche (19h30 - 21h)

L P t ° G d et le samedi midi (12h30 - 14h).
4, Champ de Foire 2 salles - 70 couverts + terrasse

7]’25.0 Cluny Installé dans un cadre magnifique, celui d'une pittoresque poterie du XVIie
Téel.: 93 85590206 siecle, le chef Serge Ripert reprend & son compte les classiques de la cuisine
lepotingourmand@wanadoo.fr bourgeoise.

www.potingourmand.com Conservée dans son apparence la plus authentique et régionale, la maison
3 assure un voyage sensoriel des plus plaisants.
Dans l'assiette, les grands produits mobilisent I'attention notamment dans le

P (‘5\ ? §>I¢ restaurant semi-gastronomique : au gré de I'enchantement du chef, il vous
proposera des produits frais et locaux en fonction des saisons et du marché.
!\'\'t* \ -~ Vous découvrirez au sein de [‘établissement des ambiances pour votre plus
) RTH ancy

grand plaisir. Ambiance bistrot pour vos déjeuners du samedi, ambiance feutrée
ou chic pour vos diners, vos soirées ...

© Arrét surimage © Arrét surimage © Arrét sur Image © Arrét sur Image
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1§ min de Cluny Cuisine traditionnelle
Auberge du Lac
consulter le site internet.
Episclaniellal=tShpallelfani=p CH{ellige IS | salle de 40 couverts - véranda de 60 couverts
60, Route du Lac - «Chandon» Menus & partir de 30 € et salle de cabaret de 150 couverts

71520 T”Vy Fondée en 1868, L'Auberge du Lac est une institution familiale transmise de génération en
9 g

Tél.: 03 8550 2154 génération. Au coeur de cette région riche de son passé culinaire, Agnés et Jean-Charles

qubergedu|qctrivy@orqnge.fr NESME ont & coeur de vous embarquer pour une destination gourmande dans un décor

Www.ouberge—du-loc-trivy.com chaleureux et confortable.

Jean-Charles vous invite & découvrir une cuisine traditionnelle et régionale, une cuisine du
terroir assortie d'une pointe de nouveauté. Vous pourrez déguster d'excellentes viandes
charolaises, des cuisses de grenouilles persillées, des escargots, des pdtisseries maison ...
Vous pourrez déjeuner ou diner dans notre salle de restaurant & 'ambiance rustique ou
dans notre grande véranda.

Fort de leur expérience de 30 ans d I'Auberge du Lac, Agnés et Jean-Charles vous réservent
un accueil personnalisé pour vos repas de groupes, clubs, associations, autocaristes, repas
de famille et séminaires d'entreprise.

KTH

© Auberge du Lac © Auberge du Lac ) © Auberge du Lac
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19 min de cluny Cuisine traditionnelle
A partir de Paques, ouvert tous les jours
a a C e sauf le lundi midli et le jeudi midi.
La Place Menusde22€ a 34 € 2 salles - 25 et 100 couverts + terrasse

7],460 Malay Une escale gourmande non loin de Cluny idéale pour les groupes.

Tel.: 0385501508 . En cuisine, c’est le patron, Cédrick qui officie. Passionné et fort de ses 25 années
hoteldelaplace7l@gmail.com d'expérience, il élabore une cuisine généreuse, «faite-maison» & partir de
www.hoteldelaplace.com produits frais dont certains proviennent de son grand potager (tomates, plantes

aromatiques, courgettes..) et de son verger (péches, noix, fruits rouges...).

Une cuisine vraie qui célébre les beaux produits du terroir bourguignon.

Il réalise toute sa charcuterie lui-méme, son jambon de sanglier ainsi que des
pdtisseries et grands desserts de réception.

logis | Ces délicieuses assiettes sont servies dans le cadre chaleureux et convivial

HOTELS des deux salles de restaurant ou en terrasse. Notre service traiteur propose
également de savoureux plats @ emporter pour vous simplifier la vie d 'occasion

YN
Q n ﬁ ? d'un repas de famille ou d'association. Hotel sur place.

© La Place © La Place © La Place




19 min de CI e o ono
e Cuisine traditionnelle
° Le restaurant est ouvert du mardi au vendredi le midi (de 12h & 13h30).
e arro I l nl e r Le soir (service de 19h & 20h),
le restaurant est réservé a la clientéle de I'hétel .
3, Place du Souvenir Menu du jour:16 € 1salle - 30 couverts + terrasse

71520 Tramayes Cuisine traditionnelle, simple mais soignée. Cuisine maison élaborée avec une

Tel.: 03 85 .50 59 30 maijorité de produits frais. Service en terrasse en été a 'ombre du Marronnier.
lemarronnier.hotel@orange.fr Hotel sur place.

www.lemarronnier-tramayes.fr
Entrées de 6 & 10€ (salade de chévre chaud, escargots,. )
Plats de 11 & 24€ (faux filet charolais, omelettes, salade repas, aiguillettes de
poulet & la créme, filet de truite rose.. )

P Desserts maison 5€
)
:ﬁ (%\ Toutes nos viandes sont d'origine frangaise.

-l

© Le Marronnier © Le Marronnier

© Le Marronnier



8 min de Cluny Cuisine traditionnelle et semi-gastronomique

[ ]
) Ouvert : lundi midi et soir d‘avril a fin octobre
I I I ‘ 1 ‘ (fermé lundi soir en période hivernale)

Jeudi midi et soir, vendredi midi et soir

samedi midi et soir, dimanche midi.
245, Route de Pont sur Grosne AEMY CD S el S 2 salles + terrasse - 35 couverts

71250 Sainte-Cécile .
TélL : 03 85 50 81 81 A 8 minutes de Cluny, cuisine soignée, tout est fait maison.

mazoyerceline@yahoofr EIB ?ourmtcnd 2024, Gault et M!Iou (12|,|5/20). e o
restaurantlembellie.wixsite.com/cluny Restaurant en pierres apparentes, salle avec cheminée et terrasse ombragée.
Nappage en tissu.

o Spécialités culinaires : produits frais et faits maison (du pain, au feuilletage,
’ méme les glaces ..).
E ® P -~ %\. Carte et menus évoluant avec les produits de saison.
k4 O

Petites capacités, il est donc préférable de réserver.
Menus disponibles et
actualisés sur le site
internet.

© LEmbellie © LEmbellie o © LEmbellie © LEmbeliie © LEmbellie




19 min de Cluny Cuisine traditionnelle et semi-gastronomique

[ )
21 [.a Table de Ch apalzZe e
. . Menu a 30,50 € et 40,50 €
5, Rue Saint-Martin Formule & 23,50 € le midi en semaine 2 salles - 30 couverts + terrasse

7],460 Chapaize Entre Cluny et Tournus, au coeur de la Bourgogne, poussez la porte de la Table
Tel.: 03 8_5 380718 . de Chapaize. Dans un cadre harmonieux, nous vous accueillerons en toute
reservation@latabledechapaize.fr simplicité dans une ambiance conviviale. Nous vous ferons déguster une cuisine
www.latabledechapaize.fr faite maison « Créative et Gourmande » & base de produits frais.

Nous privilégions au maximum des producteurs locaux (légumes du Jardin Bioriginal —
Jéréme Gaudillere, fromages de chévre de La Trufiére d Lys, fruits rouges de Parfums de
N Terroir & Taizé, oeufs bio de Chapaize et de Savigny-sur-Grosne)...
P Pt* J—:. Jouant avec les produits de saison, la carte change tous les mois.
A noter que les glaces sont également élaborées sur place.
Une belle table, conviviale et chaleureuse.
Une belle et grande terrasse en bois vous attend pour les beaux jours !

© La Table de Chapaize © La Table de Chapaize

© La Table de Chapaize

© La Table de Chapaize



50 minde cluny Cuisine traditionnelle el semi-gastronomique

al n I' Le restaurant est fermé le lundi midi,

le mardi midi et le mercredi midi

20, Route de Gibles WIERIEREC EWEESREREEITY D salles - 108 couverts - terrasse ainsi que fe dimanche soir.

71520 Montmelard
Tel.: 0385502076 - 0650392076 Notre site, bénéficiant d'une vue panoramique sur la campagne environnante,

|eSO!ntCyr@Cegetel-net vous attend pour une pause épicurienne en famille ou entre amis.
lesaintcyr.fr

Classé «Restaurant savoureux» par les Logis (le plaisir d'une cuisine tout en
o finesse), le chef a & coeur de mettre en valeur les produits du terroir et de

proposer une cuisine locavore.
Hotel *** et gites sur place.

[m]%i[m] logis ¢

HOTELS

Nt T ook

Elred - >

© Le Saint-Cyr
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